


PROKILL
	Détergent

Désinfectant Concentré
	· Excellente action détergente : suspend, emulsifie la graisse et les salissures.
· Bactéricide fongicide de surfaces, appareils et matériaux, ne pas mélanger avec rien d’autre que de l’eau.
· PROKILL est associé à des tensio-actifs anioniques pour la fonction de nettoyage et un ammonium quaternaire pour un large spectre de désinfection avec un effet rémanent.
· PROKILL peut être utilisé par pulvérisation ou manuelle, il différent des désinfectants chlorés par la sécurité du personnel et la non corrosion du matériel. 
· Nettoie, désinfecte et désodorise l’équipement en cuisine et pâtisseries tel que : les vaisselles, hachoir, cutter, batteurs, petits matériaux, table de préparation, frigos, sols, murs et lavabos.
Mode d’emploi

1. Eliminer les salissures.

2. préparer une solution de PROKILL de 03 à 05 % (300 ml à 500 ml par 10 litres d’eau) en fonction du degré d’encrassement, vaporiser la solution, laissé agir 05 minutes puis rincer à l’eau claire.

3. Appliquer PROKILL à l’aide d’un chiffon, d’un balai ou d’un vaporisateur mécanique. Bien mouiller la surface. Préparer une nouvelle solution quotidiennement au moins.

PROKILL s’utilise manuellement, par pulvérisation ou à l’aide d’un poste mural de nettoyage et désinfection.

Conformité :
PROKILL est conforme à la législation en vigueur relative aux produits de nettoyage et désinfection des appareils et récipients destinés à être en contact avec les denrées alimentaires.

Conditionnement

Bidon de 05 et 20 kg
PRODET TUNISIE est à votre disposition pour développer la meilleure utilisation du PROKILL.



Propriétés physico-chimiques


Forme : liquide


Couleur : ROUGEATRE


Densité : 1,005 à 1.014


Mousse : peu moussant


PH (1%) : 11.5


Stockage : 0 - 40°C





Biodégradabilité supérieure à 90%
















